R et o e a7 e s oo Syir

0N
MENU @ MENU @

“a compartir cada 4 pers. * = - “
a compartir cada 4 pers.

SUIHED €3 Croeisies Caseres Tomate de campo con cebolla dulce y caballa Barbate

Boguerones al Limon Embutidos ibéricos y queso Manchego

Emseleelia Ruse Gamba blanca cocida de Huelva

Brioche de carrillera al vino tinto Fritura de pescado

PRI N Cl PAL (rosada, cazon, jibia, calamares, acedias)
Arroz caldoso mixto PRINCIPAL

(pollo, chirlas, pescado & langostinos)
O
Secreto ibérico marinado con miso,

Entrecotte lomo bajo de ternera (300g-350g)
con salsa a la pimienta, fritas caseras y pimientos
@)

parmentier de patatas y cherrys asados Lubina gl

@)
Pez espada a la plancha

con salsa champagne y patatas panadera

@)
con verduras salteadas patatas baby .
Arroz caldoso con marisco

POSTRE (Chirlas, mejillones, rosada, gambas, langostinos y cigalas)

Surtido Postres Caseros POSTRE

BEBIDA Surtido Postres Caseros

REFRESCOS, AGUA, CERVEZA COPA GOURMET VICTORIA 350cl, BEBIDA
VINOS BLANCOS GASA DE NUESTRA BODEGA REFRESCOS, AGUA, CERVEZA COPA GOURMET VICTORIA 350cl,
VINOS TINTOS CASA DE NUESTRA BODEGA VINOS BLANCOS ( DOMINE VERDEJO / GRANADILLA SAUVIGON BLANC)

VINOS TINTOS (I1ZADI RIOJA crianza / TRASLASCUESTAS RIBERA DEL DUERO roble )

CON
TRES BEBIDAS

OPEN BAR
DURANTE SERVICIO

39,85¢

CON
OPEN BAR
TRES BEBIDAS DURANTE SERVICIO

42,50¢ | \. 46,50¢

35,85¢
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CENAS Y ALMUERZOS DE E
' / CAMALEON 6.5€ / COPA GRATIS EN LE}




